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Introducere

Orice anexd, aferenta vreunui capitol din prezentul Caiet de Sarcini, reprezinti parte integranta
a acelui capitol si implicit a Documentatiei de atribuire.

Ofertantii trebuie sa raspunda integral cerintelor minime incluse in acest Caiet de Sarcini si fara
a limita functionalitatile ofertate.

Nu se admit ofertele partiale din punct de vedere cantitativ si calitativ, ci numai
ofertele integrale, care corespund tuturor cerintelor minime stabilite prin prezentul Caiet de

Sarcini.

Informatii despre contextul care a determinat achizitia
Achizitia are loc in contextul asigurarii accesului la educatie al tuturor copiilor din Comuna
Salatrucel prin crearea motivatiei pentru studiu, mentinerea echilibrului socioemotional,
intarirea starii de bine si oferirea unei alimentatii sanatoase care sa sustina invitarea

Informatii generale:

Informatii despre Autoritatea Contractanti

Nr. Informatie Detaliere
Autoritate Comuna Salatrucel
Contractanta: Com Salatrucel, jud Valcea

! denumire, adresa, https://salatrucel.ro/
pagina web

2 | Sectorul de activitate | Servicii de administrare publicd generala

3 | Activitate Administratie publica

principald/ atributia

principala

Informatii despre beneficiile anticipate de ciitre Autoritatea Contractanti
Prin prezenta achizitie se urmareste asigurarea unei mese calde in regim de catering/pachet
alimentar copiilor scolari si prescolari din Scoala gimnaziala nr 1, comuna Salatrucel, formarea

unor obiceiuri alimentare sdndtoase, precum adoptarea unei diete diversificate, echilibrate si



sanatoase, respectiv sustenabile - precum educatia pentru reducerea risipei alimentare, reducerea

cantitafii de deseuri, colectarea si valorificarea deseurilor alimentare.

Informatii privind activititile solicitate prin prezentul Caiet de Sarcini
Se doreste achizitionarea serviciilor de furnizare a mesei calde in regim de caterig/pachet
alimentar pentru un numar de 22 de prescolari, 76 de elevi invatamant primar si 60 elevi
invatamant gimnazial, total 158 elevi, din cadrul scolii Scoalii Gimnaziala nr 1, Comuna

Salatrucel, in perioada de scolarizare 08.09.2025- 31.12. 2025, respectiv pentru un numar de 69

zile.

Furnizarea serviciului de asigurare a unei mese calde in regim de catering/pachet alimentar
pentru pentru copiii prescolari din gridinite de la Scoala Gimnaziala nr 1, Comuna Salatrucel,

transportul si distributia zilnic, pe se va face conform prevederilor HG 24/2024.

Serviciile vor fi prestate in conformitate cu prevederile:

- Hotérérea nr. 23/2025 privind instituirea Programului national "Masa sinitoasi”

- Ordinul comun nr. 3.352/70/2025 al ministrului Educatiei si al Agriculturii.

- Legea nr.123/2008 - pentru o alimentatie sanatoasa in unitdtiile de invatamat preuniversitar;

- Ordinul nr. 1563/2008 pentru aprobarea Listei alimentelor nerecomandate prescolarilor s
scolarilor si a principiilor care stau la baza unei alimentatii sinitoase pentru copii si
adolescenti;

- Regulamentul (UE) nr. 1.308/2013 al Parlamentului European si al Consiliului din 17
decembrie 2013 de instituire a unei organizari comune a pietelor, produselor agricole si de
abrogare a Regulamentelor (CEE) nr. 922/72, (CEE) nr. 234/79, (CE) nr. 1.037/2001 si (CE) nr.
1.234/2007 ale Consiliului, cu amendamentele ulterioare;

- Regulamentul (CE) nr. 852/2004 al Parlamentului European si al Consiliului din 29 aprilie
2004 privind igiena produselor alimentare, cu amendamentele ulterioare;

- Regulamentul (CE) nr. 853/2004 al Parlamentului European si al Consiliului din 29 aprilie
2004 privind normele specifice de igiena care se aplica alimentelor de origine animali, cu
amendamentele ulterioare.

- Regulamentului (CE) nr. 2.073/2005 al Comisiei din 15 noiembrie 2005 privind criteriile

microbiologice pentru produsele alimentare, cu modificarile si completarile ulterioare.



- Referatul de necesitate nr.4941/31.07.2025 privind achizitia de servicii catering privind

achizitia ”_Achizitie _servicii de catering pentru elevii scolii gimanziale nr.1 Silitrucel,

judetul Vilcea in cadrul Programului national ''Masi siiniitoasi.

Se vor asigura transportul si distributia zilnica la destinatie- Scoala Gimnaziala nr 1, com
Salatrucel.
Produsele alimentare distribuite vor respecta prevederile, criteriile §i limitele previzute

in lista din anexa nr. 1 la Ordinul Ministrului Sanatatii Publice nr. 1.563/2008 pentru aprobarea

Listei alimentelor nerecomandate scolarilor si a principiilor care stau la baza unei alimentatii
sdndtoase pentru copii si adolescenti.

Nu se adauga aditivi alimentari, conservanti sau orice alt tip de potentiatori de arome si
gust in cazul mancarurilor calde care urmeaza a fi servite prescolarilor si elevilor; de asemenea,
produsele de origine animald sau nonanimala din care se prepard aceste manciruri trebuie si
respecte legislatia in vigoare privind aditivii permisi a fi addugati in alimente.

Ceapa pregatita in prima faza a etapei de gatire nu se prijeste, ci se indbusa cu apa.

Sarea iodata utilizata trebuie sa respecte legislatia in vigoare privind aditivii permisi a fi
adaugati in alimente.

Evitarea asocierii alimentelor din aceeasi grupd la felurile de maéncare servite; de
exemplu, la masa de prénz nu se vor servi felul 1 si felul 2 preponderente cu glucide - cereale,
de exemplu, supa cu galusti si friptura cu garnitura din paste fainoase, ci din legume.

Nu se vor permite mancérurile precum tocaturi prajite. Ouile se recomandi a fi servite
ca omleta la cuptor.

Se recomanda imbogatirea ratiei in vitamine si sdruri minerale prin folosire de salate din
cruditdti si adaugare de legume/frunze in supe si ciorbe.

Nu se vor folosi creme cu oua si frisca, a maionezelor, indiferent de anotimp, precum si
a oudlor fierte nesectionate dupi fierbere.

Mancarea livratd trebuie gatitd in dimineata zilei in care se serveste, pastrandu-se in
conditii sanitar-veterinare si pentru siguranta alimentelor, precum si in conditii igienico-sanitare
si la temperaturi corespunzatoare, conform legislatiei in vigoare.

La sediul Scolii Gimnaziale nr 1, Comuna Salatrucel, se vor pastra timp de 48 de ore
probe din alimentele servite copiilor, conform legislatiei in vigoare.

Variante orientative de meniu:

1. ciorba de legume;
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- gogosar,

. supa de pui cu legume;

. ciorbd de vécuta cu legume;

. legume cu piept de pui/carne slaba de porc la gritar;

. mancare de mazére cu piept de pui/carne slaba de porc/vita;
. pilaf cu legume si ficatei de pui;

. piure de morcov cu grétar de pui/carne slaba de porc:

. piure de cartofi, salaté cu piept de curcan;

. méncare de varza dulce cu fripturd la cuptor;

ghiveci de legume cu pui/carne slaba de porc;

orez cu legume si pui/carne slaba de porc/vita la tava;

sufleu de broccoli cu branza;

cartofi gratinati, salata cu piept de pui la gratar;

tocana de legume cu orez brun;

piure de cartofi cu sfecla si chiftelute de legume la cuptor;

omletd cu legume - ardei, ciuperci, ceapa verde si brinza telemea;

sufleu de conopida, broccoli si branzi la cuptor;

dovlecel umplut cu branza la cuptor;

ciuperci la cuptor umplute cu branza, pentru copiii cu vérsta mai mare de 7 ani;
macaroane cu branza;

cartofi franfuzesti, la cuptor, cu branza si ou;

quinoa cu legume;

sandvici cu unt, suncd, cascaval si legume - rosii, castravete, salati;

sandvici cu piept de pui la gritar sau pulpa de pui dezosata la gritar cu legume crude

varza, morcov.

Nota: In acest moment nu avem cunostinta sa existe prescolarii si elevii care, din

considerente de naturd medicald sau religioasa sa aiba nevoie de regim alimentar.

2. Evidenta cantitdtilor solicitate, distribuite si consumate

Numarul portiilor de masé calda se distribuie zilnic in functie de numarul de prescolari si

elevi prezenti la cursuri. Numdrul de elevi se comunica prestatorului de persoana de contact ce

va fi desemnata pana la ora 9" de catre conducerea scolil, sau imputernicitul acesteia.

Numarul de prescolari si elevi care urmeaza sa beneficieze de prevederile HG 23/2025

precum si cantitatile de portii:

24 elevi invatamant prescolari



76 elevi invatamant primar

61 elevi invatamant gimnazial

Total 161 elevi

Numar de zile de cursuri: septembrie 2025: 17 zile, octombrie2025: 18 zile, noiembrie 2025: 20
zile si decembrie2025 14 zile.

Total zile cursuri:69 zile cursuri

Numar maxim de portii: (161 elevi + 1 portie esantion) x 69 zile = 11.178 portii

Cantitatile totale zilnice se vor modifica in functie de numarul real de prescolari/elevi
prezenti in unitatea scolara.

La sediul Scolii Gimnaziale nr 1 va fine evidenfa cantititii de produse consumate
mentionand categoriile de beneficiari, tipul de produs, cantitatea per portie, numarul de portii si
numadrul de zile de scoald, precum si evidenta numarului de copii.

Furnizorul/Prestatorul autorizat/inregistrat si unitatile inregistrate/autorizate sanitar-
veterinar §i pentru siguranta alimentelor vor pastra si vor prezenta organismelor de control
competente documentele comerciale si tehnice privind produsele alimentare distribuite, precum
s1 documentele care s ateste calitatea si siguranta acestora. Unitatea de invatdmant are obligatia
de a pastra avizele de expeditie aferente fiecdrei distributii.

Lunar, autoritatea contractantd (Comuna Salatrucel) va realiza centralizarea cantitatii de
produse consumate per categorie de produs, in functie de situatia numarului de copii scolarizati
in luna precedentd, pe care o va corela cu situatia existenta la furnizor. Toate partile implicate in
procesul de distributie a produselor alimentare vor pastra documentele justificative pe o

perioada de cel putin 3 ani, incepéand de la sfarsitul anului intocmirii acestora.

2.2. Pretul pe unitate de produs:

Limita valoricd zilnica pentru masi calda in regim catering/pachet alimentar pentru
un prescolar/elev, este de 15,00 lei cu T.V.A.

Aceasta cuprinde pretul produselor, cheltuielile privind prepararea, depozitarea,
transportul si distributia acestora la beneficiarul final.

Produsele ofertate trebuie sa indeplineasca conditiile prevazute de legislatia in vigoare

privind productia, circulatia $i comercializarea alimentelor.

SPECIFICATII TEHNICE



Specificatii tehnice:

Caracteristici generale

Se va furniza masd calda in regim de catering preparati conform normelor minime
obligatorii ce trebuie respectate in pregétirea mancarii pentru copii, previzute in prezentul caiet
de sarcini;

In situatia in care nu este posibila furnizarea mesei calde in regim de catering, in mod
exceptional se va furniza pachet alimentar: produse de panificatie din fdina integrala - paine
feliatd sau batoane/chifle - 80 g - maximum 50% din greutatea totali a pachetului, produse din
carne si/sau brénzeturi/derivate din lapte - 40 g - minimum 25% din greutatea totali a
pachetului si legume - rosii, castraveti, salata sau alte produse similare - 40 g - maximum 25%
din greutatea totald a pachetului. La acestea se va adduga un fruct.

Produsele alimentare sunt livrate zilnic din unitati autorizate/inregistrate sanitar-veterinar
$i pentru siguranta alimentelor si sunt pastrate pani la servire, daca hrana nu este serviti intr-un
interval de 60 de minute de la livrare, in unitdfile de invafimant preuniversitar, in conditii
igienico-sanitare si de siguranta alimentelor, potrivit prevederilor legislatiei in vigoare.

In situatia desfasurarii cursurilor prin intermediul tehnologiei si al internetului sau a
scolarizarii elevilor la domiciliu, produsele alimentare vor fi livrate si distribuite zilnic elevilor
care nu participa la cursuri in unitatea de invatimant, conform deciziei la nivel local si cu
respectarea prevederilor legale in vigoare.

Ofertantii trebuie sd introduca o defalcare a costurilor, per portie, pe urmatoarele
categorii:

a) contractele de furnizare: valoare produse si servicii de transport, incluzand si serviciile
de colectare §i transport al deseurilor rezultate ca urmare a furnizarii suportului alimentar,
conform legislatiei nationale privind regimul deseurilor;

b) contractele de servicii: valoare materii prime, servicii de preparare a hranei si servicii
de transport, incluzand si serviciile de colectare si transport al deseurilor rezultate ca urmare a
furnizérii suportului alimentar, conform legislaiei nationale privind regimul deseurilor.

Calitatea produselor

Produsele alimentare trebuie sa respecte prevederile Regulamentului (CE) nr. 2.073/2005
al Comisiei din 15 noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice pentru produsele
alimentare, cu modificarile si completirile ulterioare.

Pentru grupele speciale de consumatori - copii cu diabet, intoleran{a la lactozi, gluten

sau alte probleme de naturd medicald - se va asigura regimul alimentar prescris de medicul



specialist. Tipul de hrana de regim si cantitatea necesara se prevad in anexa la contractul de
furnizare, fiind specificate pentru fiecare scoali si elev.

Sigurantd si perisabilitate microbiologicd

Termenul maxim pentru consumul produselor transportate de la furnizor citre unititile
scolare, respectiv elev sau prescolar, dupa caz, va fi de:

a) ziua producerii pentru masa caldi;

b) 24 de ore de la momentul ambaldrii, pentru sandviciuri.

in situatia in care hrana nu este servitd intr-un interval de 60 de minute de la livrare,
produsele alimentare sunt pastrate, pana la servire, in spatii amenajate, in care sunt asigurate
conditiile de manipulare §i depozitare indicate de producitor, in conformitate cu prevederile
legale in vigoare privind igiena si siguranfa produselor alimentare, conditii care sa poata fi
monitorizate si controlate.

Pentru depozitare, in Scoala Generala nr 1, Comuna Salatrucel se vor folosi spatii
special amenajate pentru péstrarea produselor alimentare in conditii de sigurantd a alimentelor
previzute de legislatia in vigoare, asigurate de citre beneficiar.

Produsele alimentare vor fi pastrate pana la servire in conditiile indicate de producitor,
cu respectarea prevederilor legale in vigoare.

Conditii pentru transport si distributie

Produsele alimentare vor fi transportate de la furnizor catre unitatile scolare, respectiv
elev sau prescolar, dupd caz, numai cu mijloace auto speciale, autorizate/inregistrate sanitar-
veterinar $i pentru siguranta alimentelor, potrivit prevederilor legislatiei in vigoare.

Metode de testare si control

Produsele alimentare se analizeazd doar in laboratoare autorizate sanitar-veterinar si
pentru siguranta alimentelor care au metodele de analiza acreditate.

Persoanele angajate in producerea, manipularea si distributia produselor alimentare sunt
obligate s& detina certificat de absolvire a unui curs de instruire privind insusirea notiunilor
fundamentale de igiena sau echivalent, conform Ordinului ministrului sanatatii si al ministrului
educatiei nr. 2.209/4.469/2022 privind aprobarea Metodologiei pentru organizarea si certificarea
instruirii profesionale a personalului privind insusirea notiunilor fundamentale de igiena, cu
modificarile si completarile ulterioare, si fisd de aptitudini specifice activitatii desfisurate sau

echivalent, conform Hotérarii Guvernului nr. 355/2007 privind supravegherea sanatatii

lucrétorilor, cu modificarile si completarile ulterioare.

Ambalare, etichetare, marcare



Produsele alimentare preambalate trebuie sa prezinte inscris prin etichetare urmatorul
element: "PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT".

in cazul produselor alimentare care nu se supun prevederilor definitiei "produs alimentar
preambalat” se va indica la livrare, printr-un document scris care insoteste produsele: denumirea
produsului, substanfe care provoaca alergii sau intolerante, o mentiune privind lotul, respectiv

data producerii si sintagma "PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT":

Prestatorul are obligatia de a executa serviciile prevazute in contract cu profesionalism si
promtitudine.

Prestatorul se obliga sd supravegheze prestarea serviciilor, si asigure resursele umane,
materialele, echipamentele si orice alte asemenea, fie de naturd provizorie, fie definitiva cerute
de si pentru contract, in masura in care necesitatea asigurérii acestora este prevazutd in contract
sau se poate deduce in mod rezonabil din contract.

Prestatorul este pe deplin responsabil pentru executia serviciilor in conformitate cu
graficul de prestare convenit. Totodata, este raspunzator atat de siguranta tuturor operatiunilor si
metodelor de prestare utilizate, cat si de calificarea personalului folosit pe toatd durata
contractului.

Prestatorul va pastra si va prezenta organismelor de control competente documentele

care sd ateste calitatea si siguranta produselor alimentare distribuite.

CONDITII GENERALE
Pretul contractului riiméine ferm pe toata perioada derularii acestuia.
Achizitorul are dreptul de a suplimenta sau diminua cantititile de produse in raport de
numirul beneficiarilor prezenti in cadrul unitatilor scolare, pe durata derulirii
contractului, fird modificarea tarifului (pretului unitar).

Achizitorul isi rezervd dreptul de a nu achizitiona intreaga cantitate de produse

contractata.

intocmit,

SC CAPED CON 31.07.2025
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